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POLI DISTILLERIE 

 

Sede legale dell’impresa:Via Marconi 46, 36060, Schiavon  

Indirizzo del luogo da VISITARE:Via Marconi 46, 36060, Schiavon 

Recapiti telefono / mail: Tel. +39 0444. 665 007 – email: info@poligrappa.com 

Nome referente: Jacopo Poli 

 
Descrizione dell’impresa e della sua produzione 
 
La Poli Distillerie è un’azienda a carattere artigianale, di proprietà del la famiglia Poli, fondata nel1898 a 
Schiavon, vicino a Bassano del Grappa , nel cuore del Veneto, la regione più rinomata per la produzione 
della Grappa. L’edificio in cui risiede la Distilleria è considerato di interesse storico- ambientale per la sua 
struttura a porticato tipica delle antiche abitazioni rurali venete. 
 
Le Distillerie Poli basano il loro operare su cinque semplici e soldi principi:  
1. Scegliere solamente vinaccia freschissima e sana; 
2. Distillare immediatamente la materia prima; 
3. Usare con maestria il nostro storico alambicco; 
4. Lavorare con costanza e passione; 
5. Rispettare il distillatoe il consumatore 
 
Che cosa propone l’azienda al visitatore?  
 
La Distilleria Poli è primariamente un ambiente produttivo, dove i visitatori sono benvenuti e possono vedere 
ogni fase dell’attività, non ci sono segreti. 
I visitatori vengonoaccolti da un membro della famiglia Poli o da un collaboratore che li accompagnerà 
alla scoperta dei motivi che rendono la Grappa un’acquavite unica al mondo. 
Visitando laDistilleria è possibile ammirare i tre impianti di distillazione artigianale:  
I 12 cavalieri, un antico alambicco completamente di rame, fra i rari ancora esistenti, composto da 12 
caldaiette a vapore fluente a ciclo discontinuo, ideale per la distillazione delle vinacce da 
uve rosse. 
Athanor,un alambicco a bagnomaria di concezione classica, installato nel 2001, utilizzato per la distillazione 
dell’uva, della frutta e del vino. 
Crysopea, un alambicco a bagnomaria sottovuoto installato nel 2009 dopo anni di ricerche, utilizzato per 
ladistillazione di vinacce da uve bianche, considerato il più innovativo impianto oggi in funzione per la 
produzione della Grappa. 
Accanto alla Distilleria è visitabile il Poli Museo della Grappa - sede di Schiavon. L’ingresso è gratuito. 
 
Altri elementi di particolare interesse  
 
Le Poli Distillerie partecipano, insieme alle distillerie artigianali del Vicentino, a Distillerie Aperte: evento 
annuale organizzato agli inizi di ottobre da Made in Vicenza durante il quale i visitatori potranno visitare 
gratuitamente e seguire da vicino ogni fase produttiva della Grappa.  
 
Informazioni servizi per i visitatori  
 
Le Poli Distillerie sono visitabili su prenotazione dal Lunedì al Venerdì, con orario: 
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8.30 - 13.00 / 14.00 - 18.00. 
Sabato, Domenica e festività solo a richiesta per gruppi numerosi e salvo disponibilità. 
 
Durata e Tariffe: il tour dura circa 1 ora e mezza e prevede la possibilità di degustare i prodotti Poli.  
La tariffa è di 3 euro a persona.  
 
Una guida accompagna gli ospiti lungo il percorso che inizia dal Museo della Grappa e prosegue in 
Distilleria dove si visita la sala di distillazione, effettuata ancora con metodo artigianale. 
Nelle cantine di invecchiamento viene proposta la degustazione a piacere di tutti i distillati Poli. 
 
La degustazione si può completare con 2 abbinamenti prenotando in anticipo: 
1 - con la tipica torta “Fregolotta” e con cioccolato ripieno alla Grappa. 
La tariffa aggiuntiva è di € 3,00 a persona. 
 
2 - con il simpatico bicchiere “Nano” da Grappa, per proseguire nelle future degustazioni. 
La tariffa aggiuntiva è di € 3,00 a persona 
 
Lingue: servizio guida in italiano, inglese, tedesco e francese. 
 
Acquisti: è possibile acquistare i prodotti delle Poli Distillerie presso lo show-room del Museo o nel nostro 
e-shop www.grappa.it. 
 
Note: la distilleria è accessibile a persone con disabilità e a minori accompagnati.  
Ampio parcheggio gratuito per auto e pullman. 
 
Prenotazione: Per riservare la visita guidata scrivere a info@poligrappa.com 
o telefonare al numero: +39 0444 665007. 
 
 
Come raggiungere il sito  
 
La Distilleria Poli si trova a Schiavon, un piccolo paese del vicentino posto in prossimita del castello di 
Marostica, a pochi chilometri da Bassano del Grappa.  
 
In auto:  
dall'Autostrada A4 Milano-Venezia prendere l'Autostrada A31 VALDASTICO in prossimità di Vicenza; 
uscire a DUEVILLE seguire le indicazioni per Bassano del Grappa. La distilleria si trova a 12 km dall’uscita 
dell’autostrada, lungo la strada statale 248 che collega Vicenza a Bassano del Grappa. 
 
In aereo: 
gli aeroporti più vicini a Schiavon (VI) sono l'Aeroporto di Venezia Marco Polo (95 km) e l'Aeroporto di 
Treviso Canova (54 km). 
 
Contatti per info e prenotazioni 
 
www.poligrappa.com 
 
Tel. +39 0444 665007 
info@poligrappa.com 
 
Altre informazioni pratiche 
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I distillati Poli sono acquistabili presso gli showroom del Poli Museo della Grappa, sedi di Schiavon e 
Bassano del Grappa e nel nostro e-shop: www.grappa.it 

 


